Aperitifs Weinbrand / Cognac Biere vom FaBA':A40 Alkoholfreie BiereA!A4°
Campari* 25% 4cl 3,90 Hennessy VSOP 40%  2cl 5,50 Flensburger Pils™ 03] 3,50 Alkoholfreies BierA'A*  FI.0,331 3,50
Martini Bianco 16% 4.cl 3,90 Remy Martin VSOP 40% 2 cl 5,50 051 500 Alkoholfreies Hefeweizen' FI. 0,51 5,00

O q
ﬁ/loené:ilLejmoSrr;/Sherry 17,5/% o . Flensburger Dunkelbier® 82: 288 Malzbiero® FI.0,331 3,50
Alsterwasser'A' 031 3,50
Obstler
051 5,00
i Grappa 40% 2 cl 3,50 i s

Bitteres . Ipp e - g Erdinger Weizen'  Flasche 0,51 5,00 HeiBe Getranke
Fernet Branca 40% 2cl 3,50 Williams Birne 40% 2(C! 4.50 Tee’ 3,50
Ramazotti 30% 2| 3,50 Kaffee Grappa 2cl 4,50 Pfefferminz, Friichte, Kamille
Averna 32% 2cl 3,50 . . Kaffee? .. .. Tasse 2,90
Jagermeister 35% 2cl 3,50 < Alkohplfrele Getranke Milchkaffeese | S g «F. 39

Splrliuosen Cola' 0.21 290 Cappuccino®® N 3,20
Malteser 40% 2 cl 3,50 Cola light2910° 8;‘: ;128 Espresso/MocchioTo&G 250
. 3 s ola light2%.10 ) ,

Whisky Kummel 38% 2.cl 3,50 041 450 Espresso doppelt? 3,50
Ballantines 40% 2cl 390 Adlborger Jubi42%  2cl 3,50 . Latte Macchiato?e 300
Jack Daniels 40% 2 ¢l 3,90 Moskovskaya Wodka 40%2 cl 3,50 Cola Zerot=# 83: 3128 . . 4 ‘
Johnny Walker40%  2cl 3,90 Tequila weiB, gold 38% 2cl 3,50 a4 ’ ’ Latte Macohiato mif ova 420

Doppelkorn 38% 2 cl 3,50 gelbe Limo'= 8'3: 31128 oiBo Sehokolada’ 22
Sambuca 40% 2cl 3,50 A ' ' eIbe SCNoKEIaEe '
Likare Sambuca braun 40% 2 ¢l 3,50 weiBe Limo 8,421 : 31,28 Gldhwein - saisonal - 6,20
, . Ouzo 38% 2cl 3,50 ’ ’
Baileys, Irish Cream 17% 2 cl 3,50 ° Spezi' 23" 021 290
041 4,50
Mineralwasser F.0O251 290
Stilles Wasser
Mineralwasser F.O251 290
F.0O,751 6,90
Bitter Lemon** 021 3,20
041 4,50
Ginger Ale! 021 3,20
041 4,50
Tonic Water** 021 3,20
041 4,50
Eistee?? 021 3,20
041 4,50
Red Bull*? 0251 5,00
Saftladen
%&\ Apfelsaft, kiar 100% 021 350
F 3 = *‘i‘ Orangensaft 100% 021 3,50 l_ongd rinks
\ Kirschnektar 50% 021 3,90 Ballantines Colg!234 7.50
— \ Bananennektar 25% 021 3,50 Jack Daniels Cola'234 7.50
v | Maracujasaft 50% 021 3,50 Johnny Walker Cola'234 7.50
‘ ‘ , } Ananassaft 100% 021 3,90 Havana Club Colg!234 7.50
| Johannisoeersaft 33% 021 350 Bacardi Colal234 7 50
g Tomatensaft 100% 021 3,50 J&germeister Energy*? 7.90
s s = Ewe— M Jagermeister Cola'234 7,90
KiBa 021 3,20 Wodka Lemon?® 7,50
Afelschorl 8;: ;128 Wodka Orangensaft 7,50
pfelschorle , ’ ,
041 450 Wodko lEr;ergy” 7,90
Saftschorlen 021 2,90 Elin Tonie 738
Maracujo-, Johannisbeer- 041 4,50 Alle Lonadrinks mit 4 ol Alonol
. e Longdrinks mi cC OoNnol.
/Iif;g?g?e}(rir,sglfl;onberryschorle, Nach belieben auch andere Variationen
Besuchen Sie uns auf Instagram Rio Grande Rellingen O@
BeSUChen S|e uns aUCh an FacebOOK Alle Angaben ohne Gewdnhr, Anderungen vorbehalten.




Aus dem Suppentopf Knackige Salate Genuss aus der Tiefe

i . - DB
: T tny1212CGJ2 Lachsfilet® Fisch-Trio®
nach eigenem Rezept 5,50 American-, French-, ltalian-, Joghurt-, oder Caesar’s g . ort mit Baked Pofato und Salatbei
Gul h o und unser Rio Grane Rostorot Aquakultur, schonend gegrillt, dazu servier mir Baked FoTaro und salatioel 092% %0
uliaschsu e . servieren wir Blattspinat Uberzogen "
frisch gekoch’rranRindﬂeisch 5,90 Rio Grande Salat y , s f k & M mit Sauce Hollandaise'2¢S! und
bun’r gemlschfe Solo’rkomppsmon mit roten e a s o r e Kroketten?1A2 23,90
Zwiebelringen und aromatischen Tomaten 5,90 . 5
Thunfisch-Salat® Zanderfilet® el Il o)
. 0 , , , , , , LR i ebratenes Fischfilet® unter einer
bunt gemischte Salatkomposition 9,50 Zu allen Steaks servieren wir wahlweise eine Baked Potato mit Sour Crearm¥ce+?, knusprige dﬂrzg BrOkkﬁ" Eosghengsgagge” , , genfsguceJ it SpeckwUirfoln?
Mozzarella-Salate? Pommes Frites oder deftige Bratkartoffeln - und natdrlich unser Rio Grande-Réstbrot? %k;#ecril ,A? onadise =, caz Serv'ere;] \gg dazu servieren wir Bratkartoffeln 19.90
feiner Mozzarella® mit aromatischen Tomaten
7.90 Huftsteak Ribeye-Steak Special
fettfrei und aromatisch180g 22,90 aus der Hochrippe geschnitten, das
- 260g 26,90 zarte Stlick mit dem markanten Aus der Pfanne Pasta
American Salat 1390 Fett daher besonders saffi
gegriltte Putenbruststreifen auf einer Rumpsteak “Ms. Grande” TGS, AdhSribeson 3%’8 - Qg 90
= . H Al,
bunten saisonalen Salatmischung mifgem charakteristischen 5 counirY'Pfanne Amerlcan-NudeIpfcmne ¢
mit Ei€ und Tomaten. Fettrand 180g 23,90 Rio Grcmde-SpeciaI <R|beye) solfrig gegyilite Sghweizr;?-l\/ledoillons Tomo’ren-.SohnesaulceG, |
c . s lat 260g 27,90 aus dem Kernstuck der HoChrippe mit Serrano-Schinken38 und Putenstreifen und frischen Gemuse 15,90
aesar s oaia . 1490 . geschniffen, zart marmoriert und saftig! Champignons a” la Créme? 12Ace!
Romersalat mit Tomaten, gegrilten Filetsteak 450g 37.90 Uberbacken mit Kése® 18,90
Hahnchenbruststreifen, Croutons! A2 Original Rio Grande-Cut . Fettuccine “Alfredo”
und gehobeliem Pormesanigsely 200g 32,90 Grillteller Filetpfanne gegfiePUierustieenaLfBarchude 12
300g 39,90 3 verschiedene Fleischsorten, saftig - . j -
b 5 Hdahnchen- und Putenbrustfilet in Tomaten-Sahne-Ssauce® mit frischem
. 8 gegrillt, dozu Magerspeck? b i Proftorrah . o e i o0
Poi'qi'o Schwelnefllei 18,90 330g 23,90 Uberzogen mit Pefferahmsauce®, armesankase® bestreu 15,
. Uberzogen mit Pfefferrahmsauce?44e, daozu servieren wir Country-Karfoffeln 18,90
Chicken Potato dazu Bratkartoffeln und Restorof?! Pfeffersteak . .
gefullt mit Sour Cream?#©€42 und gegillten . Huftsteak Gberzogen mit einer Hawaii-Pfanne Nudelpfcmne Siziliana”
H&hnchenbruststreifen, serviert mif Siea k und Cha mpignons cremigen Pfefferrahmsauce?4A¢ Puten-Medaillons saftig gegrillf, mit PenneA€ mit Blattspinat und Garnelent
Salatbeilage und Réstorot”! 15,90 (R:'Eder'Medo'HinS UgefZOQGH mif 260g 28,90 Ananas belegt und mit KéseS ber- in Gorgonzola-Sahnesauce®?, mit
ampignons a id remef’j%CfG", - oA 1@
LachsP Potato dazu Pommes Frites und RéstorofAl Putenbrusftfilet ) ?SCken’ dOZLfTBSrOkko" HRoﬁChgn. e g eslesaily 1550
gefUllt mit Sour Cream?*©S4? und gegrillten . 23,90 serviert mit Brokkoli-RGschen Uberzogen HesrogisnnlicobEs nieloielelse=ss
Lachsstreifen?, serviert mit Salatbeilage Lammfilet mit Sauce Hollandaise'2<e/, serviert mif Country-Kartoffeln 19.90
und RdstorotA! 16,90 sBer\ﬂ?rtrtmng Tlhymionsouce““\', . dozu Kroketten?!A2 19,90 Pleffer-Pfanne
- rarkarrorrein y A
Garnelen® Potato Rlo Grqnde Burger Rindfleischstreifen in pikanter Pfefferrahmsauce®,
gefulit mit Sour Cream?*©S4? und gegrillten serviert mif Stfeakhouse Pornmes dozu servieren wir GemUse undReis 14,90
Garnelend (6 Stk.), serviert mit RostorotA! V -
| eggie-Burger
und Salafbeloge o tgriogche Bun! g}i’r Veggie-Patty, roten Pfeffer-Pfcmne
Zwiebelringen, Gewurzgurke, frischem Salat Hahnchenfieisch in pikanter Pfefferrahmsauce®,
Kleine Kas “ _ch ke_ ien und Sauce des Hauses*'2¢ 15,90 dazu servieren wir Gemuse und Reis 14,90
I I L] -
serviert mif Rastorot™ Truffel-Champignon-Burger |
i . brioche Bun®! mit Trlffelsauce®*?, dazu ein Xirag-peilaagaen
Medaillons vom Putenbrusftfilet Beefpatty Uiberzogen mit Champignons und g
mit Champignons & la Créme312ACEE, Zwiebeln ,belegt mit Ruccolsalat, Tomate
14,90 und Gurke, dazu Stsskartoffel-Pommes Bratkartoffeln -hausgemacht-4,20
SPinCﬂ & Garnelen® und Triffel-Dip=42 19,90 Baked Potato mit sour creameces? 4,50
Garnelen® (5 Stk.) im Spinatbett, mit Curry Chicken Pommes Frites 390
Sauce Hollandaise*©S~? und Kése® rustikales BrétchenA! mit 160g Hahnchen- SuBkartoffel Pommes 4,50
Uberbacken 15,90 gusTﬁleF’r), %urry-slzcllulfe:?, rgrucozlols%lol’r,l Couniry.Kqﬁoﬂem 3,90
rana Padano Flakes®, roten Zwiebelringen, A1,A2
cuke indomate 1058 le‘mkme:).li(ge:ons a la créme312ACke! izg
Texas Burger Champignon-Zwiebeln '
- = 3,90
Vegei'CI "SCheS rustikales Brétchen®! mit 200g Beef, Mai kP g ]
Bacon, BBQ-Sauce® 124, Spiegelef, aisKorner in der Pfanne gebraten 3,10
Feta -kross paniert Réstzwiebeln, Jalopenos Pfannengemuse 4,50
mit kleinem Salat und Rostorot”! 9,50 und frischer Salat 16,90 Fi A g el'f 00 d Brokkoli iiberzogen mit 4,0
== Sauce Hollandaise'*¢®!
Feta Kase® Cheese Burger _ _ : :
in Folie gegilt, wilrzig, mit RéstorotA! 7.90 rustikales Brotchen! mit 200g Beef. Chicken Wings (10 stk.) Spare Ribs - Chicken Combo
G un Tell Spezial House-Burger-Sauce*'2¢, pikant gewurzt, serviert mit serviert mit Country-Kartoffeln, dazu
emuse-ielier Chedder-K&se® roten Zwiebelingen Country-Kartoffeln, Sour CreamA4¢.6..2 Sour CreamA4<-? und : L : . :
. . ’ o ,10,12, o 10,12, Deklarationspfiichtig !l Auf Wunsch erhalten Sie unsere separate, detdillierte Deklarationskarte 1!
Saison-Gemuse und Baked Potato 11,90 Gurke, Tomate und Salat 15,90 und Barbecue-sauce™!1” 15,90 Barbecue-Sauce® 1! 17.90 é mi’; EﬂrbsTgﬁ,Tg konfgwfeﬁ, & r711i_’rr Aln{riéagrc]jo’riolnfmiﬁel, 4 Iqni’rﬁesschmooksI:\zers‘r('jrker, 5 geschwefelt, 6 geschwdrzt, 7 mit Milcheiweig,
0 = . mit Phosphat, 9 mit StBungsmittel, n i , 11 8¢ ittel, 12 Aroma, 13 K i toff, 14 Nitrit Pokelsal
Brokkoli-Roschen Macho-Nacho Burger BGFEQTC ue" sfp ar'e TRI'TbS ca.400g Garnelen® Aioli (6 Stk.) ;ﬁglfgeemgmg' " %Hini#h%ﬁgs' o AGI T y: anueef id (C]Au1rl</r\.]/g'Sml izR rOmAs DIOZST“SZ“QS: OASG "l r:< i iZGHZf
ot KatoffetRosf mif Sauce zwei Burgerpay s* Uoerbdcken mi slien sl s il elen’ Aloll (6 sk, BT T e e e S e e e e e
Hollandaise*“=~? und Kase® Uberbacken 11,90 Chedder-K&seAe<?42, belegt mit Country-Kartoffeln, dazu servierf mif Aiol-Dip®©** und Rostorot"' 12,90 [G?\;I]ilci—sgaeligﬁg)sée, eirlwr;c?wrline’elich E;rlggrée H Sghmcéfe’nfr(Jcrgrlec(?\l%)s’se), :eSe?Ieﬁre?J Selnef? K Séss%glsomrer?ul_sssec'hwg%gld?ox?g rJnd Sulphite,
9.10,12,J
Crunchy Nachos™E Jalapenos, Gurke Barbecue-Sauce? %1% M Lupinen, N Weichtiere, O Gerstenmailz
) Y ! P P ’ ‘ und Sour CreamA4c.c.d? 17,90 Kennung: ?KannSpurenvonEi, Fisch, Getreide, Krustentieren, Milch, Sellerie, SenfundSojasowie daraushergestelite Erzeugnisse enthalten.
Zwiebeln und Cheese-SoRe*?© dazu Kennung: ! Kann Spuren von, 11 Sesam, 12 ErdnUssen, 13 Mandeln, 14 Haselntsse, 15 WalnUsse, 16 PecannUisse,
Sweetpotatoe-Fries und Cheese-Dip® 18,90 I7 Cashewndsse, 18 Pistazien, 19 Parantsse und 110 Macadamianisse, sowie daraus hergestelite Erzeugnisse enthalten.




